
SETTORE TURISTICO: NUOVE OPPORTUNITÀ’ DI BUSINESS DAL MERCATO DELLA PIZZA

C.FOOD srl,  industria alimentare con sede a Lavinio (Anzio, Roma) operante sul mercato con modalità

B2B,  ha messo a punto una soluzione per ampliare l’offerta delle strutture turistiche attraverso il dinamico

mondo della pizza, che grazie a C.FOOD srl può diventare un’opportunità di business, capace di assicurare un

interessante incremento di fatturato.

La soluzione si chiama  PizzaFacile! un semilavorato artigianale fresco o surgelato, con un elevato standard

qualitativo,  che  rappresenta  la  tradizione  italiana  nella  preparazione  della  pizza:  accurata  scelta  degli

ingredienti e delle materie prime, lungo processo di lievitazione (fino a 24 ore) per un’elevata digeribilità,

lavorazione tradizionale, tracciabilità delle materie prime, no additivi per un prodotto altamente naturale. 

I vantaggi di   PizzaFacile!  

1. Con PizzaFacile! si ha la possibilità di inserire e servire un prodotto di alta qualità, abbattendo tutte le

fasi  della  lavorazione dell’impasto  ed  eliminando  l’impegnativo  approvvigionamento  delle  materie  prime,

nonché gli elevati costi di gestione. 

2. Con le basi PizzaFacile! il processo è veloce: il prodotto viene fornito già “scottato” pronto per essere

condito da qualsiasi operatore o già farcito. A qualsiasi ora: dalle colazioni al pomeriggio, alla classica pausa

pranzo.  Le  basi,  confezionate  in  buste  rese  in  cartoni,  sono  facilmente  stoccabili  in  frigo  nelle  quantità

desiderate  ed  immediatamente  disponibili  per  far  fronte  anche  ad  improvvisi  aumenti  delle  vendite,

consentendo una immediata capacità di risposta del reparto produzione con quello della vendita. I costi sono

fissi e sempre sotto controllo. Il prodotto consegnato fresco ha una scadenza di 30 giorni.

3. L’inserimento del prodotto non comporta alcun cambiamento nella tradizionale organizzazione della

cucina e degli spazi. Inoltre grazie alla flessibilità delle basi, C.FOOD srl è in grado di studiare insieme al cliente

soluzioni specifiche con prodotti adattati e personalizzati.

PizzaFacile!  Viene cotta nei forni refrattari o ventilati, già presenti in tutte le cucine professionali. Anche su

questo fronte C.FOOD srl può offrire la propria consulenza e il proprio supporto per individuare la soluzione

più adatta.

Le risorse umane operanti nella struttura di C.FOOD srl vantano una consolidata esperienza nel settore della

grande distribuzione, con cui sono impegnate per risolvere i problemi di inefficienza di gestione operativa  

dei laboratori presenti nei rispettivi supermercati. L’obiettivo dell’incremento dei margini è stato raggiunto

proponendo un semilavorato facile da usare e una consulenza sulla diversa strategia organizzativa dei punti

vendita possibile utilizzando i  nostri prodotti.  Forte di questo successo  C.FOOD srl ha deciso di  mettere a

disposizione del settore turistico il proprio know how.

Per avere maggiori informazioni su Pizza Facile! è a vostra disposizione il sito www.cfood.it 

Pizzafacile! è in convenzione con FAITA e per gli iscritti sono previste soluzioni vantaggiose.



 

C. Food  s.r.l. 

     
Via Carlo Goldoni,  45    00042 Lavinio - Anzio (RM)     P.I. e C.F.: 07340491005        

www.cfood.it info@cfood.it   tel. 06-9873222   / fax. 06-9871742 
 

 

   Listino Prezzi     
                Linea Camping 

Codice  

prodotto 

 

Descrizione 

 

Confezione 

Unità di  

misura 

Peso  

cadauno 

Peso  

cartone 

 Shelf-

life 

 

€ / pz 
 

 

“T 013” 

 

Base per Pizza Tonda 

(diametro 330) 
 

EAN: 803262144013 

 

 

Cartone da n. 15 pz 

(n. 3 conf. da 5 pz) 

 

 

 

Pz 

 

 

 

Kg. 0,250 

 

 

 

Kg. 3,75 

 

 

 

30 gg 

 

 

 

1,20  

 

 

“T 004” 

 

Base per Pizza Tonda 

(diametro 330) 
 

EAN: 803262144004 

 

 

Cartone da n. 15 pz 

(n. 3 conf. da 5 pz) 

 

 

 

Pz 

 

 

 

Kg. 0,230 

 

 

 

Kg. 3,45 

 

 

 

30 gg 

 

 

 

1,15  

 

 

“T 030” 

 

Base per Pizza Tonda 

(diametro 300) 

EAN: 803262144030 

 

Cartone da n. 15 

basi 

(n. 3 conf. da 5 pz) 

 

 

 

Pz 

 

 

 

Kg. 0,200 

 

 

 

Kg. 3 

 

 

 

30 gg 

 

 

 

1,10 

 

“T 031” 

 

Pizza tonda “Al Pomodoro” 

(diametro 300) 

EAN: 803262144031 

 

Cartone da n. 12 

basi 

(n. 3 conf. da 4 pz) 

 

 

 

Pz 

 

 

 

Kg. 0,250 

 

 

 

Kg. 3 

 

 

 

15 gg 

 

 

 

1,50 

 

 

“FO 021” 

 

Base per Pizza Ovale 

(mis. 260 x 120  circa) 

EAN: 803262144021 

 

 

Cartone da n. 12 pz 

(n. 3 conf. da 4 pz) 

 

 

 

Pz 

 

 

 

Kg. 0,200 

 

 

 

Kg. 2,400 

 

 

 

30 gg 

 

 

 

1,30 

 

 

   Descrizione Imballo 

 

 

           Dimensione  

 

 

Pallet EPAL 
 

Cartone Onda /A 

 

         mm. 350x350x120h 

 

n. 6  cartoni per piano -  max.  n. 60 cartoni 

 

Codice  

prodotto 

 

 

Descrizione 

 

 

Confezione 

 

Unità 

di  

misura 

 

 

Peso  

cadauno 

 

 

Peso  

cartone 

 

 

 Shelf-life 

 

 

€ / pz 

 

 

 

“P005” 

 

 

Base per Pizza Pala 

(mis.  650 x 350 circa) 

EAN: 803262144005 

 

 

 

Cartone da n. 10 basi 

(n. 5 conf. da 2 pz) 

 

 

 

 

Pz 

 

 

 

 

Kg. 0,650 

 

 

 

 

Kg. 6,500 

 

 

 

 

30 gg 

 

 

 

 

 

3,80 

 

 

 

“FP011” 

 

Base per Pizza Pala 

(mis.  550 x 300 circa) 

EAN: 803262144011 

 

 

Cartone da n. 6 basi 

(n. 3 conf. da 2 pz) 

 

 

 

Pz 

 

 

 

Kg. 1 

 

 

 

Kg. 6 

 

 

 

30 gg 

 

 

 

 

6,00 

 

Descrizione Imballo 

 

Dimensione  

 

Pallet EPAL 
 

Cartone Onda /A 

 

mm. 700x375x95h 

 

n. 3 cartoni per piano -  max. n. 30 cartoni 

 


